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MINISTERIO DE AGRICULTURA,
GANADERIA Y ALIMENTACION

ACUERDO MINISTERIAL No. 36-2025

Edificio Monja Blanca: Guatemala, 21 de marzo de 2025
EL MINISTRO DE AGRICULTURA, GANADERIA Y ALIMENTACION
CONSIDERANDO:

Que es deber del Estado velar porque la alimentacidn y nutricidn de ia poblacién
redna los requisitos de salud higiénico-sanitarios. Ademds, el Cédigo de Saiud,
Decreto nimero 90-97 del Congreso de ia Republica de Guatemala, establece
la obligacién del Ministerio de Agricuttura, Ganaderia y Alimentacién en cuanto
a la prevencién y control en las etagpas de produccidon, fransforrmacién,
almacenarniento, fransporte, importacion y exportacién de alimentos naturales
no procesados.

CONSIDERANDO:

Que para garantizor la inocuidad de los productos hidrobioldgicos importados
para consumo humano, es necesario establecer normos de higiene para las
almacenadoras y llevar a cabo controles oficiales que aseguren su cumplimiento
desde su ingreso al pal hasta su comercializacidn en el territorio nacionai.

CONSIDERANDO:

GQue es fundamental establecer una nomativa especifica que regule kas
condiciones higiénico-sanitarias aplicables a las almocenadoras de productos
hidrobioldgicos no procesados, con el fin de preservar su calidad, minimizar
riesgos de contaminacion y garantizar la inocuidad de los alimentos destinados
al consumo humano, en cumplimiento de los principios de salud poblica y
seguridad atimentaria. en atencién o lo establecido en el arficule 19 del
Reglamento para la Inocuidad de los Alimentos. Acuerdo Gubernativo numero
9469-99 del Presidente de io Republica de Guatemala. que regula que las
autoridades competentes establecerdn las condiciones higiénico-sanitarias y
almacencmiento correcto de alimentos para el funcionamiente de
aimacenadoras, distribuidoras y centros de acopio de alimentos.

POR TANTO:

En ejercicio de la funcidn que le confiere ei articuloc 183 literatl e) de la Constitucién
Politica de la Republica de Guatemala y con fundamento en los arliculos 7. 22,
27 y 29 de la Ley det Organismo Ejecutivo, Decreto nimero 114-97 del Congreso
de la Repiblica de Guatemalq; 7 del Regiomento Orgdnico interno del Ministerio
de Agiricultura, Ganaderia y Alimentaciéon, Acuerdo Gubemativo nimero 338-
2010 del Presidente de la Repiblica de Guatemala.

ACUERDA:

Establecer la siguiente:

NORMATIVA SANITARIA PARA LAS ALMACENADORAS DE PRODUCTOS
HIDROBIOLOGICOS DESTINADOS AL CONSUMO HUMANO

CAPITULO |
DISPOSICIONES GENERALES

Asticulo 1. Objeto. Establecer las normas de higiene para las almacenadoras de
productos hidroblolégicos importados para su venta local destinados al consumo
humano, con el fin de garantizar lo inocujdad de estos productos.

Articulo 2. Definiclones. Para la correcta interpretacién y aplicacién del presente
Acuerdo, se establecen las definiciones siguientes:

a) Almacenadora: Son los establecimientos propiedad de una persond
individual o juridica destinados al clmacenamienioc de productos
importados para su venta en el temitorio nacional, con el objeto de
consarvar el manejo y transporte de productos hicrobiolégicos importados
destinados al consumo humano, pera su posterior comercializacién en el
temritorio nacional.

b} Autoridad Compelente: Direccibn de Inocuidad del Viceministerio de
Sanidad Agropecuaric y Regulaciones del Ministerio de Agricuttura,
Ganaderia y Alimentacién, responsabie de velar por el cumplimiento det
presente Acuerdo.

c) Buenas Précticas de Manufactura -BPM-: Principios bdsicos y practicas
generales de higiene en la manipulacién, preporacién, eloboracion,
envasado, almacenamiento, transporte y distribucion de alimentas para
consumo humano, con el objeto de garantizar gue los productos son
inocuos para la poblacién.

d) Inspeccién: Evaluacién sanitaria de las aimacenadoras de productos
hidrobioiégicos importados para su venio local destinados al consumo
humano para vetificar que sus practicas 'de manejo garantizan o
inocuidad de alimentos de sus productos.

e) Procedimienios Operativos Estandarizados de Saniizacién  -POES-:
Conjunto de medidas y acciones establecidas para garantizar la limpieza
y desinfeccién en las almacenadoras donde se resguardan los productos
hidrobiolégicos importados para su venta local destinados al consumo
humano y cuyc objetivo es prevenir la contaminacién y garantizar ia
inocuidad de estos productos. &

f) Producto Hidroblolégico Importado: Alimento o producto derivado de
peceas, crustdceos y moluscos destinado al consumo humano proveniente
de un pals extranjero y posteriormente introducidos en el territoric nacional
para su comercializacion.

g) Registros: Documentacion detallada y sstemdtica de la informacion
relevante sobre un productc o lote importado desde su ingreso hasta su
comerciglizaciéon. .

h) Trazablidad: Capacidad de rastrear y documentar el movimiento de los
productos hidrobiclégicos importados para su venta local desde su origen
hasta su comercializacién en el territorio nacional.

Arficulo 3. Ambito de aplicackén. Ei presente Acuerdo as de observancia
obligatoria para toda persona individuat o juridica que opere o desee operar una
almacenadora de productos hidrobicldgicos en el temritorio nacional.

CAPITULO 1t
OBLIGACIONES SANITARIAS DE LAS ALMACENADORAS

Articulo 4. Obligociones Generales. Las almacenadoras deben cumplir con los
medidas sanitarios establecidas en este Acuerdo desde la recepcion de los
productos hidrobicldgicos hasta su comercializacién denirc de! temitorio
nacional.

Articulo 5. Licencla Sanitaria de Funclonamilento. Toda aimacenadora que opere
en el temitorio nacional contara con una Licencia Sonitaric de Funcionamiento
extendida por la Autoridad Competente, de acuerdo con io establecido en los
articutos 16 v 192 del Regtamento para g inocuidad de los Alimentos, Acuerdo
Gubemativo nimero 9469-99 det! Presidente de la Republica de Guatemala.

Arficulo é. Propledad o arrendamiento de la aimocenadora. La persona indivicual
o juridica gue solicite una Licencia Sanitaria de Funcionamiento para operar una
almacenadora deberd contar con ia documentocion que acredite ia propiedad
del bien inmueble o un contrato de armendamiento vigente de las instalaciones
donde operard. Ademds, declarard gque dispone de la capacidad suficiente
para almacenar todo el producto importadao.

Arliculo 7. Licencla Sanitaria de Transporte. Toda unidad de transporte utilizada
para transportiar productos hidrobioldgicos contard con una Licencia Sanitaria de
Transporte extendida por la Autoridad Competente.

Artfculo 8. Responsable. La persona individual o juridica titutar de la Licencia
Sanitaria de Funcionamiento de la Aimacenadora serd la Unica responsable de
garantizar la inocuidad de los productos hidrobioldgicos importados desde su
recepcién hasta su comercializacion dentro del temitorio nacional.

cAPiTuLO W
NORMAS SANITARIAS PARA LA IMPORTACION BE PRODUCTOS HIDROBIOLOGICOS
POR LAS ALMACENADORAS

Articulo 9. Establecimientios autorizados. Toda almacenadora solo podrd importar
y vender productos hidrobiolbgicos en el temitoric naclonal provenientes de
establecimientos autorizados para exportar afimentos de orgen hidrobiolégico o
Guatemaia aprobados por la Autoridad Competente. '

Arficule 10. Permiso de Importaclén. Toda persona individual o jurdica gue
importe productos hidrobioclégicos a Guatemala contard con of permise de
importacién otorgado por Il Autoridad Competente, cumpliendo con los
requisitos comespondientes. El otorgamiento de este permiso estara sujeto a ia
capacidad fisica de Ia Almacenadora.

CAPTULO IV
DISENO Y CONSTRUCCION DE LAS ALMACENADORAS

Arficulo 11. Disefio. Las almacenadoras estaran disefiadas de acuerdo a ias
caracteristicas siguientes:
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a) Area de recepcién del producto (precédmaral).,

b) Paredes y techos construidos con paneies para el aisiamiento térmico y
revestidos de material liso. no poroso, facil de limpiar y desinfectar.

<) Puertas con aislamiento térmico y con dispositivo de seguridad de aperfura
desde el intetior de la cdmara.

d} Pisos construidos con material antidesiizante.
e) Sistema de drenaje para evacuar la condensacién y facilitar la impieza.
mantener la

f} Sistema de refrigeracion temperatura de

almacenamiento.

para

g) Sistema de monitoreo y control de temperatura constantes.
h) Sistema de circulacidn de aire.

i) Lamparas resistentes a bajas temperaiuras.

j) Estanterias resistentes aia humedad y alt frio.

Articulo 12. Construcclién: Los almacenadoras estaran edificadas con una
superficie que no provogue aglomeracién del producto. Esta construccidn debe
ser sélida y no utilizar madera como material de consfruccién en superficies que
entren en contacto con los productos hidrobioldgicos importados.

CAPiTULO V
CONDICIONES HIGIENICO-SANITARIAS DE LAS ALMACENADORAS

Asficulo 13. Temperatura de los producios hidroblolégicos importados. Los
productos hidrobiciégicos importados deberdn aimacenarse a una temperatura
de £-18°C. La temperatura de ia cdmara de aimacenamiento deberd registrarse
con und frecuencia minima de cada cuatro horas.

Arlicuio 14. Condiciones de almacengje. Los productos hidrobiolégices
importados para comercializacién en ei tenitorio nacional deben almacenarse
en condiciones que eviten su deterioro y los proteja de la contaminacidn.

Arficule 15. Limpleza y desinfeccién. La aimacenadora debe implementar un
procedimiento de limpieza y desinfeccién que garantice la inocuidad de los
productos hidrobiolégicos importados. Los actividades de limpieza y desinfeccion
deberdn registrarse periddicamente.

Arficulo 14. Indumentaria del personal. El personal de la Aimacenadora debera
utilizar botas antidesizantes, gore para el cabelio y mascariic con el objetivo de
asegurar la inocuidad de los productos hidrobiolégicos importades. La
indumentaria de! personal deberd ser proporcionada por la Alimacenadora para
garantizar su adecuada limpieza y desinfeccion.

Articulo 17. Buenas Préclicas de Manufactura -8PM- y Procedimientios
Operaclonales Estandarizados de Sanitizaclén -POES-. Toda admacenadora debe
implementar las Buenas Practicas de Manufactura -BPM- y los Procedimientos
Operacionales Estandarizados de Sanitizacién -POES-. Estas actividades deberdn
registrarse con una frecuencia diaria.

Articulo 18. Confrol de plagas. Toda Almacenadora deberd implementar un
programa de control de plagas. La revision de este programa debe registrarse
quincenalmente y debe generarse un informe de tendencias para identificar y
abordar los puntos de mayor riesgo de plagas.

Arficulo 19. Registros. Las Almacenadoras deben mantener registros de las
actividades de BPM y POES implementadas, los cuales deben conservarse pof un
perfodo minimo de dos afos.

Artfculo 20. Capacitacién del personal. Todo almacanadora debe implementar
un plan anual de copacitacidn para su personal en temas que aseguren el
cumplimiento de los condiciones higiénico-sanitarias de los productos
hidrobioldgicos imporiados.

CAPHTULO Vi
CONTROLES OFICIALES A LAS ALMACENADORAS

la Licencica Sanitaria de Funcionamiento. segin lo establecido en los articulos 3 y
5 del Reglamento Sanitaric para el Funcionamientc de Establecimientos de
fransformacién de Productes Hidrobiolégicos, Acuerdo Guibemativo nimero 343-
2005 del Presidente de la Republica de Guatemaia. Ademds, realizard como
minimeo una inspeccién durante el afio para verificar el cumplimiento dei presente
Acuerdo Ministerial.

Arficulo 23. Acceso a la Almacenadora. La Alimacenadora debe permiiir el
acceso al personal de la Autoridad Competente para redizar inspecciones
dficiales. Ademds, es obligatorio que el fitular de la licencia Sanitaric de
Funcionocmiento o a guien éste designe, esté presente durante dichas
inspecciones. '

Articulo 24. Programa Naclonsl dé Monltoreo de Residuos Quimicos vy
Contaminantes. La Autoridad Competente establecer& un Programa Naclonal
de Monitorec de Residuos Quimicos y Contaminantes. Este Programa se
implementaré& anualmente, y el mismo serd cumplido por e fitular de la Licencia
Sanitaria de Funcionamiento de ia Almacenadora.

Adicula 25. Olros muestreos de residuos y contaminantes. La Autoridod
Competente podré realizar muestreos en ia Almaccenadora de productes
hidrobiolégicos, tanto en la cdmara de almacenamiento como en el momento
de la apertura del contenedor que los transporta. Estos muesireos se efectuarén
cuando se considere conveniente, baséndose en ung evaluacion de riesgo.
deteccién de incumplimiento de buenas practicas de higiene y/o resultadoes de
laboratorio no conformes, Los andlisis se realizardn en laboratorics reconocidos
por el Ministerio de Agricultura, Ganaderfa y Alimentacién y los resultados de los
andlisis seré@n remitidos al Departamento de Productos de Origen Animal e
Hidrobiolégicos. de la Direccién de Inocuidad. E responsable de la
Almacenadora de productos hidrobioldgicos seré el titular de la Licencia
Sanitaria de Funcionamiento.

Articulo 26. Trazoblildad. La Autoridad Competente llevard a cabo uno o mas
gjercicios de trozabiidad anuaimente en cada Almacenadora. Verificard toda
1a documentacidn desde el ingreso de los productos al teritorio nocional hasta
su comercializacién en el mercado local.

cAPfTuLO VI
INCUMPLIMIENTO

Arficulo 27. Incumplimiento por parte de la aimacenadora. El incumplimiento de
io establecido en el presente Acuerdo Ministerial por parte de la almacenadora
dord lugar a que la Autoridad Competente aplique las sanciones establecidas
en el Libro Il del Cédigo de Salud, Decreto NOmero 90-97 del Congrese de la
ReptUblica de Guatemala.

Articulo 28. Notificaclén. Las no conformidades encontradas por lo Autoridad
Competente se formalizardn mediante un plan de accidn, en el cual se dard el
seguimiento necesario para su cumplimiento, de no cumplir con las accicnes
comectivas de las no conformidades, la Autoridad Competente comunicard a ia
Almacenadora que no cumple con las medidas de higiene para su operacion.

cApituLo vill
DISPOSICION FINAL

Arffculo 29. Controversias y casos no previstos. Cugiguier controversia o situacién
no contemplada en ia aplicacién del presente Acuerdo Ministerial serd analizada
y resuelta por el Viceministerio de Sanidad Agropecuarias y Regulaciones del
Ministerio de Agriculiura, Ganaderia y Alimentacién, con base en la normativa
vigente, los principios de inocuidad y seguridad climentaria. y las mejores
practicas internacionales.

Arficulo 30. Publicaclén. Por ser estrictamente de interés detl Estado de
Guatematq, la publicacién de este Acuerdo Ministerial se encuentra exento del
pago de la tarifa respectiva, que se establece en el aricuio 12 del Acuerdo
Gubemativo nOmero 112-2015 dei Presidente de la Republica de Guatemala, de
fecha 26 de marzo de 2015.

Articulo 31. Vigencla. Bl presente Acuerdo entraré en vigor treinta dias después
de su publicacién en el Diario de Centro América.

COMUNIQUESE,

Arficulo 21. Condroles oficlales a las alimacenadoras. La Autoridad Competente
verificard el cumplimientc de las Normas Sanitarias para ias Almacenadoras de
Productos Hidrobioldgicos.

Ing. Maynor Estuargo Estrada osales
MINISTRO DE AGRICULTURA,

Arliculo 22. inspecciones oficloles a Aimacenadoras. La Autoridad Competente
GANADERIA ALIMENTACION

debe llevar a cabo una inspeccion ala Almacenadora previo G otorgar o renovar




